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Tên sản phẩm 

Rượu Bảo Sơn – Nếp 

cái hoa vàng 

Lần ban hành: 01 

Ngày ban hành: 
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Tiêu chuẩn này áp dụng cho sản phẩm: Rượu Bảo Sơn - Nếp cái hoa 

vàng 

1. Yêu cầu kỹ thuật 

1.1. Các chỉ tiêu cảm quan 

- Trạng thái: lỏng 

- Màu sắc: trắng. 

- Mùi: Mùi thơm đặc trưng của rượu nếp cái hoa vàng, không có mùi lạ. 

- Tạp chất: Không có tạp chất nhìn thấy bằng mắt thường hoặc xác côn 

trùng. 

1.2. Chỉ tiêu kiểm nghiệm 

STT Tên chỉ tiêu 
Đơn 

vị 
Kết quả LOD 

Kết 

luận 

Phương pháp 

kiểm nghiệm 

1 Methanol Mg/l 74.8 ≤2.000 Đạt TCVN 8010:2009 

2 Aldehyd Mg/l 62.8 TCB  TCVN 8009:2009 

3 Ethanol  %v/v 25 TCB  TCVN 5562:2009 

2. Thành phần cấu tạo 

STT Nguyên liệu Tỷ lệ 

1 Gạo nếp cái hoa vàng, men 36 vị thuốc bắc 100% 

   

3. Thời hạn sử dụng 

- Không có hạn sử dụng 

4. Hướng dẫn sử dụng và bảo quản 

Hướng dẫn sử dụng: uống trực tiếp, ngâm thuốc,….  

- Bảo quản: Nơi khô thoáng, tránh ánh sáng trực tiếp  

5. Chất liệu bao bì và quy cách đóng gói 

- Chất liệu bao bì: đựng trong chai thủy tinh, vỏ ngoài hộp giấy cacton;  

- Quy cách đóng gói: thể tích thực: 750 ml/chai/hộ; hộp cacton song e 3 lớp 

6. Quy trình sản xuất 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Quy trình sản xuất: Rượu Bảo Sơn- Nếp Cái Hoa vàng 

- Thuyết minh quy trình sản xuất: 

+ Chọn mua gạo đạt yêu cầu: sạch, không bị nấm mốc sau đó nấu chín, rải 

đều lên khay sạch, để nguội. 

+ Phối trộn với men theo tỷ lệ gia truyền sau đó đem ủ trong thùng nhựa 

trong thời gian phù hợp. (Đường hóa từ 48 – 72 tiếng); (Rượu hóa từ 18 – 20 

ngày) 

+ Chưng cất rượu bằng hệ thống nồi nấu rượu kết hợp tháp lọc rượu đa tầng 

có tác dụng loại bỏ rượu bẩn và làm mềm rượu 

+ Lọc thô qua hệ thống lọc chuyên dụng 

+ Lọc khử độc tố và lão hóa rượu: qua hệ thống máy lão hóa rượu 

+ Rượu được lấy mẫu và được kiểm nghiệm theo từng lô. 

+ Rượu sau khi lọc được ủ vào chum sành,  để ổn định độ rượu sau đó được 

kiểm tra bằng cồn kế. Sau khi độ rượu được ổn định được đóng vào chai sành, 

dán tem nhãn, đóng hộp. 

+ Đóng gói và kiểm tra sản phẩm đảm bảo theo yêu cầu, sau đó nhập kho 

bảo quản chuẩn bị đưa ra thị trường. 

7. Các biện pháp phân biệt thật, giả 

- Sử dụng tem truy xuất  

  

 

Rượu hoá (ủ nước) Đường hóa (ủ khô) 

Lọc thô 

Chưng cất qua tháp 

đa tầng 

Đóng chai 

Ổn định rượu Lọc khử độc tố và 

lão hóa rượu 

Kiểm tra, lưu kho Xuất bán 

Nguyên liệu (gạo ) Nấu chín cơm Để nguội, trộn men 



 

 

 

8. Nội dung ghi nhãn 

 Nội dung ghi nhãn sản phẩm đảm bảo thông tin đầy đủ theo quy định tại 

Nghị định số 111/2021/NĐ-CP ngày 09/12/2021 sửa đổi, bổ sung một số điều 

của Nghị định số 43/2017/NĐ-CP của Chính phủ về Nhãn hàng hóa 

 

 

 

9. Xuất xứ và thương nhân chịu trách nhiệm về chất lượng hàng hóa 

9.1. Xuất xứ hàng hóa 

Xuất xứ: Hợp tác xã nông nghiệp sạch Bảo Sơn 

Địa chỉ: Thị tứ Bảo Sơn, xã Bảo Sơn, huyện Lục Nam, tỉnh Bắc Giang  

Địa chỉ sản xuất: Thị tứ Bảo Sơn, xã Bảo Sơn, huyện Lục Nam, tỉnh Bắc 

Giang  

Điện thoại: 0857.380.888 

Email: htxnongnghiepsachbaoson@gmail.com 

mailto:htxnongnghiepsachbaoson@gmail.com


Website: www.ruoubaoson.com 

9.2. Thương chịu trách nhiệm về sản phẩm và phân phối 

Thương nhân: Hợp tác xã nông nghiệp sạch Bảo Sơn 

Địa chỉ: Thị tứ Bảo Sơn, xã Bảo Sơn, huyện Lục Nam, tỉnh Bắc Giang  

Địa chỉ sản xuất: Thị tứ Bảo Sơn, xã Bảo Sơn, huyện Lục Nam, tỉnh Bắc 

Giang  

Điện thoại: 0857.380.888 

Email: htxnongnghiepsachbaoson@gmail.com 

Website: www.ruoubaoson.com 

 

                                     Bắc Giang, ngày      tháng    năm 2023 

 
ĐẠI DIỆN HỢP TÁC XÃ  

(Ký tên, đóng dấu) 
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